CHA
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Restaurant LINA

gastro
Speiseplan vom 14.05.-18.05.2018
Montag, 14.05.2018 Dienstag, 15.05.2018 Mittwoch, 16.05.2018 Donnerstag,17.05.2018 | Freitag, 18.05.2018
5 Tortellini . Gebratenes
Orangen-Hahnchenpfanne | 550 . 4,90 , Pfeffer- Frikadelle -
. . . e mit Ricottaftillung an " Schweinebraten - Rotbarschfilet
Gericht | mit Kartoffeln im Ofen 'Z'E'S Sauce .Carbonara® Iékgg JFrankische Art*., 4,20 | an Sauce Hollandaise | 4,30 an Senf-Kapernsauce 3,90
geschmort (5 ' , (F.G.)
! (A1,CF,.G,,23,9) (G,1,l3,2,3,9)
Burger ,India Style* Caesarsalat
Schweinesteaks Auagﬁrr]g:‘:lgne gefullt mit Gefliigelhack Vom Rind 3,90 mit Croutons 4,90
Gericht Il mit Feta-Mandelkruste 4,50 4,10 Thaicurrymayo und 4,90 3 Bifteki mit Zaziki 2,90 und gebratenen klein
Cordon bleu - 90 N . 390
(CF.G.J1.8) Petersiliensalat (ALCEGILIL) 1, Hahnchenstreifen .
o (A1,C,F,G,)
(AL,C,F.G,I,IM) (A1,C,F,GJ)
o Arabische
Vegetarisches Couscous-Frihlingssalat | 4,00 Gemiisepfanne 4,10 Antipasti-Brotsalat 4,90 Blumenkohl- 4,90 Ofenkartoffeln 4,80
Gericht mit Spargel Klein mit Paprika, Zucchini | klein mit Feta Klein Kokos-Gratin Klein mit Krauterquark Klein
(AL,CF.G,J.L8) 3,90 und Auberginen, 3,10 (ALF,G,,) 3,90 (A1,C,G,8) 3,90 (A1,C,F,G,J,2,9) 3,80
dazu Traubendip.y
Gebackenes Rotbarschfilet Geb.ratenes Forellgrlfllet Flsch-NudeIEJfanne 4,90 Gebratene; Seelachs_fllet Gebgckenes .
Fischaericht its Tart 420 im ,Mandelkleid 440 .Kreta Klein | @n rotem Linsengemise | , 50 Seelachsfilet (MSC) mit 390
9 mit Sauce lartar ' an Curryrahm ' mit buntem Gemise 390 LIndische Art" ' Remoulade und Zitrone | ™
(ALCDFGII) (F,G,1,J) (A1,C,F,GJ) (F,G,1,J) (A1,C,D,F,G,,J)
Beilagen- Das jeweilige Tagesangebot an Beilagen entnehmen Sie der Tafel:
Auswahl Nudeln @.a10) Reis Spatzlenice)  Kartoffelplree o) Kartoffelsalat (4,9,.9) Roher KlofR3 2.3 1,50 Butterkartoffeln (1) Kartoffelwedges Pommes frites
1,00 € 1,00 € 1,20 € 1,20 € 1,50 € € 1,50 € 1,60 € 1,60 €
Extras: Beilagensalat wirciy 1,10€ *** Beilagensalatteller wireiy 1,90€ *** kleiner Salatteller wircisy 3,706 *** grolRer Salatteller wirciyy 4,70€
Gemise des . Gebratenes Mohrchen . y .
Tages: Rahmspinat, 1,20 Zucchinigemiise (.5, 1,20 mit feiner Ingwernotes,s, 1,20 | Ratatouillegemisec,g |1,20 Brokkoli g) 1,20
. Mascarponecreme mit .
Dessert: Schokoladenmousse 1,10 Mousse Noisette 1,10 Apfelkompott 1,10 Kokoscreme mit Ananas 1,10 Erdbeer-Sahnecreme 1,10
(A1,C,F,G,H,1,9) ©.8) (A1,C,F,G,H,1,9) (A1,C,F,G,H,1,9)

Kennziffern 1-15: Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe in Lebensmitteln siehe Aushang
Buchstaben A-N: Kennzeichnungspflichtige Allergene in Lebensmitteln siehe Aushang
Anderungen vorbehalten!

Restaurant Lina, Chancen gemeinnitziger Gastronomiebetrieb GmbH, Lina - Ammon — Str. 10, 90471 Nurnberg, Tel.: 0911 / 81 48 121, FAX: 0911/ 81 48 122, e-mail: p.kiriakidis@chancen-gastro.de
Offnungszeiten: Montag bis Freitag 06.45 — 14.30 Uhr, Mittagstisch: 11.00 bis 14.00 Uhr
Die kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte den Tafeln Gber der Ausgabe!!




